
Les Rhums de Martinique : Un Patrimoine Unique
La Martinique se distingue dans le monde du rhum grâce à son Appellation 
d'Origine Contrôlée (AOC), obtenue en ����, qui garantit l'authenticité et la 
qualité exceptionnelle de ses produits. Contrairement aux rhums industriels, le 
rhum agricole martiniquais est élaboré exclusivement à partir du pur jus de 
canne à sucre fraîchement pressé.
Cette île caribéenne bénéficie d'une diversité de terroirs remarquable : au nord, 
les sols volcaniques confèrent aux rhums des notes minérales et puissantes, 
tandis qu'au sud, les terres argilo-calcaires produisent des profils plus doux et 
floraux. Cette richesse géologique crée une palette aromatique unique qui fait la 
renommée mondiale des rhums martiniquais.



Bally : Authenticité et Vieillissements d'Exception
Fondée en ����, la distillerie Bally s'est forgée une réputation 
d'excellence grâce à ses rhums millésimés exceptionnels. Son 
savoir-faire centenaire se caractérise par un vieillissement 
prolongé en fûts de chêne, permettant le développement d'arômes 
complexes et profonds qui séduisent les connaisseurs les plus 
exigeants.
La signature visuelle de Bally est reconnaissable entre toutes : ses 
élégantes bouteilles carrées abritent des rhums à la profonde 
expression du terroir. Chaque dégustation révèle la richesse des 
sols du centre de l'île, avec des notes boisées, d'épices douces et de 
fruits confits qui témoignent d'un héritage préservé avec passion.



Clément : Tradition et Innovation

Maison Historique
Fondée en ���� au François par Homère 
Clément, cette maison emblématique 
perpétue un héritage de qualité et 
d'excellence depuis plus d'un siècle. 
L'Habitation Clément est aujourd'hui un site 
culturel majeur, alliant patrimoine rhum et 
art contemporain.

Rhums Vieux AOC
Les rhums vieux Clément se distinguent par 
leur harmonie et leur caractère boisé 
remarquable. Vieillis en fûts de chêne selon 
les strictes règles de l'AOC, ils développent 
des arômes de vanille, d'épices et de fruits 
secs qui séduisent les palais les plus raffinés.

Canne Bleue
Innovation majeure, le Clément Canne Bleue 
est un rhum blanc mono-variétal élaboré 
exclusivement à partir d'une variété rare de 
canne à sucre. Son profil aromatique raffiné 
offre des notes herbacées, florales et une 
fraîcheur distinctive qui révolutionnent 
l'expérience du rhum blanc.



Depaz : L'Influence de la  Montagne Pelée
Nichée sur les pentes fertiles de la Montagne Pelée, la distillerie 
Depaz bénéficie d'un terroir volcanique exceptionnel qui façonne 
l'identité de ses rhums. Les sols riches en minéraux, combinés à un 
microclimat unique, donnent naissance à des eaux-de-vie 
puissantes et distinctives.
Le joyau de la maison, le Depaz Réserve Spéciale XO, subit un 
vieillissement patient de � années qui développe un bouquet 
aromatique remarquable. Les amateurs y découvrent des notes 
torréfiées, de cacao amer, de café et d'épices, soutenues par une 
structure tannique élégante et une finale persistante qui témoigne 
de la singularité de ce terroir volcanique.



Dillon : Élégance et Accessibilité
Héritage Urbain
Fondée à Fort-de-France en ����, Dillon 
représente la plus ancienne distillerie en 
activité de Martinique. Son caractère 
citadin lui confère une accessibilité qui a 
contribué à sa popularité durable auprès 
des Martiniquais comme des visiteurs.

Rhum Blanc Emblématique
Le rhum blanc Dillon est célébré pour sa 
pureté cristalline et ses arômes floraux 
délicats. Sa fraîcheur et sa finesse en font 
un ingrédient de choix pour les cocktails 
traditionnels antillais comme le Ti'Punch, 
tout en conservant une complexité 
appréciée en dégustation pure.

Gamme Vieillissements
La maison propose une large gamme de 
rhums vieillis, culminant avec le 
prestigieux Dillon XO. Ce dernier séduit 
par son élégance, sa souplesse en bouche 
et ses notes subtiles de fruits secs, de 
vanille et d'épices douces, témoignant 
d'un vieillissement parfaitement maîtrisé.



Hardy : Tradition Familiale et Authenticité
Artisanat du Nord Atlantique
Lovée dans le nord de l'île, cette petite distillerie familiale 
perpétue un savoir-faire artisanal transmis de génération en 
génération. Sa taille modeste lui permet de maintenir un 
contrôle qualité exceptionnel et une approche traditionnelle 
de la production.

Fermentation Naturelle
Hardy se distingue par l'utilisation exclusive de levures 
naturelles dans son processus de fermentation, créant ainsi 
des rhums agricoles d'une authenticité et d'une complexité 
remarquables qui reflètent fidèlement le caractère du terroir 
martiniquais.

Le Vieux XO
Le Hardy Vieux XO représente l'excellence de la maison avec 
ses notes fruitées de mangue et d'abricot, ses accents épicés 
de cannelle et de poivre, et sa finale exceptionnellement 
longue qui laisse une empreinte mémorable sur le palais des 
connaisseurs.



HSE (Habitation Saint-Étienne) : Audace et Finitions Innovantes

Innovation Constante
HSE s'est imposée comme la distillerie la 

plus expérimentale de Martinique, 
repoussant sans cesse les limites de la 

tradition pour créer des profils 
aromatiques inédits qui séduisent les 

amateurs en quête de nouvelles 
expériences gustatives.

Finitions Atypiques
La maison est pionnière dans l'utilisation 
de fûts ayant contenu d'autres spiritueux 
(sherry, port, whisky) pour affiner ses 
rhums et leur apporter des dimensions 
aromatiques supplémentaires, créant 
ainsi des signatures uniques dans 
l'univers du rhum agricole.
Ragtime Signature
Le HSE Ragtime, avec sa finition en fûts 
de bourbon américain, représente 
parfaitement cette philosophie novatrice. 
Il développe des notes exotiques de fruits 
tropicaux, de vanille bourbon et d'épices 
douces qui séduisent par leur originalité 
et leur équilibre.



Conclusion : L'Excellence du Rhum Martiniquais
L'Appellation d'Origine Contrôlée garantit la qualité exceptionnelle 
des rhums martiniquais grâce à un cahier des charges 
extrêmement strict qui régit chaque étape de production, de la 
récolte de la canne jusqu'à la mise en bouteille. Cette rigueur 
assure aux consommateurs une expérience authentique et d'une 
qualité constante.
Chaque distillerie martiniquaise exprime son identité unique, 
façonnée par son terroir spécifique, ses techniques de distillation 
et ses traditions de vieillissement. Cette diversité constitue une 
richesse inestimable qui fait la fierté de l'île et contribue à sa 
réputation internationale grandissante dans le monde des 
spiritueux d'exception.
À travers leurs rhums, les Martiniquais préservent et célèbrent un 
patrimoine culturel ancestral qui raconte l'histoire de l'île, de ses 
habitants et de leur relation profonde avec la canne à sucre. Une 
dégustation de rhum martiniquais est ainsi bien plus qu'un simple 
plaisir gustatif : c'est un voyage culturel et sensoriel incomparable.


